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Muffins

6 st stora muffins
Ingredienser

2 agg

2 dl strosocker
2,75 dl vetemjol

2 tsk bakpulver
50 gram smor

| dl mjolk

I msk vaniljsocker

For chokladmuffins
2 msk kakao

For citronmuffins
Skolj citronen och riv av det yttersta skalet pa | citron

Frosting
2 dl Philadelphia ost

| dl florsocker
Val av smak eller farg

Gor sa hidr:
|. Satt ugnen pa 200 grader, med dver- och undervirme.
2. Vispa agg och socker sa det blir som ett vitt skum.

3. Blanda vetemjol, bakpulver och vaniljsocker och den smaksattning du valt (kakao eller det
rivna citronskalet).

4. Ror ner mjolblandningen i agg- och sockersmeten.
5. Smalt smoret i en liten kastrull och hall i mjolken nar smoret smalt.
6. Hall i smor- och mjolkblandningen i den smeten och blanda om ordentligt till en jamn smet.

7. Ta 6 stora muffinsformar och fyll dem till halften med smet.
Anvand garna en slickepott.

8. Gradda muffinsen i ca 10 minuter.
9. Medan du vantar ror ihop ingredienserna till frostingen och fyll en sprits.
10. Lat muffinsen svalna pa bakgaller.

I'l. Spritsa frosting pa muffinsen nar de har svalnat (om man gor det nar muffinsarna ar varma
smalter frostingen).
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