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Amerikanska chokladcookies

ca 12 stycken
INGREDIENSER
100 g smor

2 dl farinsocker
Y2 dl socker

Y2 tsk vaniljsocker
3 dl havregryn

| agg

1,5 dl vetemjol

Y2 tsk salt

"2 tsk bikarbonat

150 gram blockchoklad

GOR SA HAR
l. Satt ugnen pa 150 grader, dver- och underviarme.

2.  Tafram en plat och ligg pa ett bakplatspapper.
3. Hacka blockchokladen grovt, still at sidan.

4. Blanda smor, farinsocker, strosocker och vaniljsocker i en bunke och ror tills det blivit en
kramig konsistens.

5. Tillsatt havregryn och ror om till det blandat sig val.

6. Vispa upp agget latt och ror ihop med smorblandningen.

7. Blanda mjdl, salt och bikarbonat separat och hall blandningen 6ver smeten och knada ihop.
8. Tillsatt den grovhackade blockchokladen och arbeta ihop till en smidig deg.

9. Klicka ut smeten med hjilp av 2 st matskedar pa den bakplatspapperskladda platen med gott
om mellanrum mellan varje kaka och tryck till dem.

0. Gradda kakorna i mitten av ugnen i 150 grader i 10-15 minuter.

1. Lat kakorna svalna och stelna en stund innan du avnjuter dem.
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